
soups  •  salads  •  pizzas  •  pastas  •  desserts

entradas • ensaladas • pizzas • pastas 

•Bosques de Las Lomas
• Centro Comercial Santa Fe

• Masaryk 111
• Plaza Satélite
• Lomas Verdes

• Andares- Guadalajara



Sopa de Chícharo y Cebada Estilo        
Dakota
Para vegetarianos, preparada con chícharos, 
cebada, zanahoria, cebolla y hierbas.
Plato
Bowl

Sopa Sedona
Jitomate, elote y especias, con guarnición de 
tortilla frita.
Plato
Bowl

Dos en Uno
Combine dos de nuestras sopas en un mismo 
plato.

Hummus Toscano
Nuestra original receta con garbanzo de la 
Toscana, ajonjolí, limón, especias, jitomate fresco, 
albahaca, ajo, aceite de oliva extra virgen y pan 
pita. 
Spring Rolls en Tortilla
¡Nuestra versión de spring rolls, en tortilla de 
harina y hierbas frescas, al horno!
Dos piezas 
Tres piezas 
   Mediterráneos

Quesos Fontina, Mozzarella y Parmesano con 
portobello y berenjena asados, jitomate 
deshidratado, cebolla caramelizada y marinara de 
jitomate deshidratado. 
Baja Chicken
Pechuga de pollo asada, quesos Cheddar                 
y Monterey Jack, elote, frijol negro, rajas de chilaca, 
cebolla morada, cilantro, queso Parmesano, con 
guacamole.

Thai Chicken
Pechuga de pollo a la parrilla, salsa Thai de cacahuate, 
germen de soya, zanahoria, cilantro y queso  Mozzarella. 

Wraps de Lechuga con Pollo a la 
Naranja y Pimienta de Szechuan
Pechuga de pollo, hongos shiitake, castañas y 
zanahorias cocinados en wok, sobre crujientes 
fideos de arroz, con salsa a la naranja y pimienta 
de Szechuan.
Con camarón
Con camarón y pollo

Wraps de Lechuga
Pechuga de pollo, hongos shiitake y castañas
cocinados al wok con salsa de soya, jengibre y 
fideos de arroz crujientes.
Con camarón
Con camarón y pollo 

Focaccia de Ajo y Queso con
“Checca”                                       
El clásico pan italiano cubierto con queso        
Mozzarella y hierbas, servido con nuestra fresca 
combinación de jitomate, albahaca, ajo y aceite de 
oliva extra virgen. 

Focaccia de Cebolla y Hierbas con 
“Checca”
Pan italiano con cebolla y hierbas servido con 
nuestra fresca combinación de jitomate, 
albahaca, ajo y aceite de oliva extra virgen.

Dumplings de Pollo, Jengibre 
y Ajonjolí
Won ton relleno de pollo, jengibre y ajonjolí, 
cocido al vapor, con salsa de soya. 

Dip de Espinaca y Alcachofa
Con totopos.

Ensalada de Verduras a la 
Parrilla
Espárrago, berenjena, calabaza, elote, lechuga 
fresca y aguacate. Aderezada con vinagreta 
balsámica de Dijon.   
Media porción
Con pollo
Con camarón o salmón

Ensalada Waldorf con Pollo
¡Un favorito neoyorkino! Lechugas tiernas, 
pechuga de pollo asada, uva, manzana, nuez 
caramelizada, apio y queso Gorgonzola. 
Aderezada con vinagreta balsámica de Dijon    
o blue cheese.
Media porción

Original Chopped
Lechuga, albahaca, salami, pechuga de pollo, 
jitomate, garbanzo y queso Mozzarella.      
Aderezada con vinagreta de hierbas, mostaza 
y Parmesano.
Media porción

CPK Cobb
Lechuga, tocino crujiente, aguacate, pechuga 
de pollo, jitomate, albahaca, huevo picado y 
queso Gorgonzola. Aderezada con ranch o blue 
cheese. Se puede agregar betabel si lo desea.
Media porción

Ensalada Campestre
Fresca combinación de lechuga, pera y nuez 
caramelizada. Aderezada con vinagreta 
balsámica de Dijon. 
Media porción
Con queso Gorgonzola
Con camarón o salmón

Tricolore
Ensalada de arúgula, lechuga roja, jitomate y 
queso Parmesano. Aderezada con vinagreta 
balsámica de Dijon y servida sobre pizza 
caramelizada con queso Parmesano.
Con pollo
Con camarón o salmón

Ensalada Mediterránea
Fresca ensalada griega, aderezada con 
vinagreta de limón y hierbas, servida sobre 
hummus y pan pita.
Media porción
Con pollo
Con camarón o salmón

Thai Crunch
Col napa, pechuga de pollo, pepino, edamame, 
won ton, cacahuate, cilantro, zanahoria, col 
morada y aguacate, con aderezo de limón y 
cilantro. 
Media porción

La Original de Pollo BBQ
Ensalada de lechuga, frijol negro, elote, 
jícama, cilantro, albahaca, tortilla y queso 
Monterey Jack, pechuga de pollo BBQ, jitomate               
y aguacate, con nuestro aderezo ranch.
Media porción

Chinese Chicken Salad 
Fresca lechuga, won ton, zanahoria, albahaca, 
cilantro, ajonjolí tostado y pechuga de pollo a la 
parrilla, con aderezo agridulce de ajonjolí.
Media porción.
La Clásica Ensalada César  
Lechuga fresca, queso Parmesano y croutones,   
con aderezo César.
Media porción
Con pollo
Con camarón o salmón

Sopa de Papa
Puré de poro y papa a base de crema.
Plato
Bowl
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Egg Rolls de Aguacate
Una fusión oriente - occidente de aguacate, 
pollo, jitomate, queso Monterey Jack y tocino, 
envueltos en crujiente won ton, con salsa 
“ranchito” y nuestro aderezo ranch.
Sonora Egg Rolls
Pollo al limón a la parrilla, salsa de elote 
rostizado y frijol negro, quesos Cheddar y 
Monterey Jack, chiles rostizados, cebolla cambray 
y cilantro, envueltos en crujiente won ton. 
Servidos con salsa verde y “ranchito”.

Con pollo                                   Media porción
Con cangrejo y camarón            Media porción

ENTRADAS

SOPAS

ENSALADAS
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Col Napa con aguacate, pepino en julianas, 
jícama, edamame, zanahoria, col roja, cebolla 
cambray, cilantro, noodles de arroz y wonton 
crujientes, aderezada con salsa Miso.

Ensalada Miso
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Camarones, brócoli, hongo shiitake glaseado 
en soya, espinaca, zanahoria, fideos de arroz, 
germen de soya, cebolla cambray y cilantro, 
envueltos en pasta de arroz. Servidos fríos con 
salsa de jengibre, ajonjolí y ensalada Szechuan.

Rollos de Camarón Singapur

NUEVO



NUEVO

Todas nuestras pizzas pueden también ser preparadas con masa estilo Napolitano. 

Pera y Gorgonzola
Pera caramelizada, quesos Gorgonzola, Fontina 
y Mozzarella, cebolla caramelizada, avellana picada 
y servida con lechuga aderezada con nuestro 
Gorgonzola ranch.

Griega
Pechuga de pollo asada con especias mediterráneas 
y queso Mozzarella, con ensalada griega de pepino, 
cebolla morada, jitomate, aceitunas, queso Feta, 
tzatziki y perejil. Aderezada con vinagreta de limón 
y hierbas.
¿Vegetariano? Sustituya el pollo por aguacate

Pizza Blanca
Una combinación de quesos Mozzarella, Fontina, 
Ricotta, Parmesano y Pecorino romano, con 
espinacas salteadas al ajo. 
Con tocino 

Jamaiquina
Pechuga de pollo condimentada con salsas y
especias caribeñas, queso Mozzarella, tocino, 
cebolla y pimientos.

California Club
Tocino, pechuga de pollo rostizada y queso 
Mozzarella, con jitomate, ensalada de lechuga con 
mayonesa y rebanadas de aguacate.

Chicken Santa Fe
Pechuga de pollo marinada con limón y hierbas, 
asada a la parrilla, con cebolla caramelizada,   
queso Mozzarella, cilantro, pico de gallo, crema       
y guacamole.

Pepperoni
Pepperoni, queso Mozzarella y salsa de jitomate.

“Chapesa”
Frescos champiñones, pepperoni, salchicha italiana, 
queso Mozzarella y salsa de jitomate.

Tostada
Frijol negro, quesos Cheddar y Monterey Jack, 
cubierta con lechuga fresca, pico de gallo, tortilla 
crujiente y aderezo ranch.
Con pollo al limón
Con arrachera

B.L.T.
¡Una deliciosa variación del clásico sándwich 
Americano BLT que te encantará! Queso Mozzarella 
y tocino, con fresca ensalada de lechuga picada y 
jitomate. Disfrútela también con masa integral.

Queso de Cabra y Pimientos Asados
Queso de cabra, berenjena, pimientos asados, 
queso Mozzarella, cebolla caramelizada, perejil        
y salsa de jitomate.
Con tocino

“The Works”
Salchicha italiana, pepperoni, champiñones, queso 
Mozzarella, cebolla, pimiento verde, aceituna negra 
y salsa de jitomate.

Jitomate Italiano y Albahaca
Jitomates italianos importados, queso Mozzarella y 
nuestra salsa marinara, con albahaca fresca y queso 
Parmesano. 

Mango Tandoori Chicken
Pechuga de pollo tandoori, mango, cebolla, pimiento 
rojo y queso Mozzarella, sobre salsa de curry  
y mango picante. 

Chipotle
Pechuga de pollo marinada en salsa chipotle y asada 
a la parrilla, rajas de chilaca, queso “enchilado”          
y Mozzarella, con ensalada de elote, frijol, cilantro     
y crema. 
Sustituya el pollo por arrachera                         

Scampi Pizza
Camarones, cebolla, ajo rostizado, queso Mozzarella, 
orégano fresco y perejil, sobre salsa de mantequilla       
y limón.

Hongos
Hongos cremini, shiitake, portobello y champiñones, 
quesos Fontina y Mozzarella, sobre pesto de hongos 
y nuez.
Con pollo

Arrachera
Tierna arrachera, rajas de chilaca, cebolla, pesto de 
cilantro, quesos Monterey Jack y Mozzarella, con pico 
de gallo y salsa verde.

Italiana
Dúo de salchichas italianas, salsa de jitomate, 
pimientos asados, cebolla y queso Mozzarella.

Cinco Quesos y Jitomate
Frescas rebanadas de jitomate, albahaca y cinco 
quesos: Mozzarella, Monterey Jack, Gouda, 
Mozzarella fresca y Pecorino romano.

Tradicional de Queso
Queso Mozzarella y nuestra salsa de jitomate.

Hawaiana
Piña fresca, lomo canadiense o pepperoni, queso 
Mozzarella y salsa de jitomate.

Roasted Garlic Chicken
Ajo rostizado, pechuga de pollo a la parrilla, queso 
Mozzarella, cebolla y perejil, sobre salsa de vino 
blanco, ajo, echalote y mantequilla. 

Vegetariana
Queso Mozzarella, brócoli, berenjena a la parrilla,  
elote asado, cebolla morada, champiñones, jitomate 
deshidratado y salsa de jitomate. 
Disfrútela también en masa integral.
Con queso de cabra

Al auténtico estilo italiano: delgadas y crujientes.

Milán
Una combinación de salchichas italianas, con 
champiñones, cebolla caramelizada, quesos Fontina, 
Mozzarella, Parmesano y hierbas frescas.

Pepperoni Supremo
Nuestra salsa italiana de jitomate, hierbas frescas,  
pepperoni y quesos Mozzarella, Parmesano          
y Mozzarella fresca.

Siciliana
Salsa marinara picante con salchicha italiana, jamón      
capicola picante, salami, quesos Fontina, Mozzarella 
y Parmesano, orégano y albahaca fresca.

Cuatro Quesos
Quesos Mozzarella, Gouda, Fontina y Mozzarella 
fresca, sobre nuestra salsa italiana de jitomate.

Margarita
¡La clásica pizza italiana! Preparada con salsa 
napolitana, quesos Mozzarella, Parmesano                    
y albahaca fresca.  

Tricolore
Delgadita, caramelizada con queso Parmesano          
y coronada con una fresca ensalada de arúgula, 
radicchio, lechuga y jitomate. Aderezada con 
vinagreta balsámica de Dijon y cubierta con 
hojuelas de queso Parmesano.
Con pollo
Con camarón o salmón

PIZZAS

PIZZAS NAPOLITANAS
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Thai Chicken
¡La auténtica! Pechuga de pollo marinada en salsa 
de cacahuate, jengibre y ajonjolí, queso Mozzarella, 
germen de soya, zanahoria, cilantro y cacahuate
tostado.

Nuestra famosa creación hecha en Beverly Hills 
en 1985. Salsa BBQ, quesos Gouda y Mozzarella, 
pechuga de pollo, cebolla morada y cilantro.

Pollo a la parrilla marinado en salsa picante Buffalo, 
queso Mozzarella, zanahoria, apio y queso Gorgonzola. 
Servida con aderezo Gorgonzola Ranch por separado.

The Original BBQ Chicken

Buffalo Chicken NUEVO
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Vegetariano
Portobello y pimientos asados a la parrilla, con 
quesos Fontina y Mozzarella, lechuga fresca, 
jitomate y aioli de jitomate deshidratado. 

Pechuga de Pollo al Estilo César
Pechuga de pollo, jitomate, tiernas hojas de lechuga, 
aderezo César y rebanadas de queso Parmesano.

Pechuga de Pollo al Romero 
Pechuga de pollo marinada con romero y 
vino blanco, jitomate rebanado y lechuga. 
Aderezo de mostaza y miel.

Salsa de crema de pesto con piñón y albahaca, 
tomate deshidratado y queso Parmesano.
Con pollo
Con camarón
Con pollo y camarón 

Fettuccine al Tequila
¡Original! Fettuccine de espinacas con pollo, 
pimiento, cebolla morada y cilantro fresco, en 
salsa cremosa de tequila, limón y chile jalapeño.

Kung Pao Spaghetti
Spaghetti con la clásica salsa Kung Pao, ajo, 
cacahuate y chile de árbol.
Con pollo
Con camarón
Con pollo y camarón 

Fettuccine en Crema de Ajo         
Servido con queso Parmesano y perejil.
Con pollo
Con camarón
Con pollo y camarón
Con hongos salteados

Linguine Thai
Linguine en salsa Thai con cacahuate y jengibre, 
zanahoria, cebolla cambray, cilantro, germen de 
soya y cacahuates.
Con pollo
Con camarón
Con pollo y camarón 

Fusilli con Brócoli y Jitomate     
Deshidratado
Acompañado de  jitomate fresco, tomillo 
y queso Parmesano.
Con pollo 

Linguine a la Bolognese
Con la tradicional salsa de carne, queso 
Parmesano y perejil.
Con hongos salteados

Jambalaya, un clásico de 
Nueva Orleans
Pollo y camarones con especias cajun, en 
salsa jambalaya con salchicha “andouille”       
y jamón tasso servido con linguine fino.

Ravioles Rellenos con Portobello
Ravioles rellenos con portobello, romero, 
queso, hierbas, salsa de jitomate, ajo y queso 
Parmesano o con salsa cremosa de ajo y 
queso Parmesano.
Con hongos salteados

Linguine Marinara
Linguine con nuestra salsa marinara, 
champiñones y albahaca fresca, con hojuelas 
de queso Parmesano. 
Con pollo
Con camarón
Con pollo y camarón 

Penne con Salchicha y Pimientos 
Pasta penne, rebanadas de salchicha italiana 
asada a la parrilla, cebolla, pimientos           
y queso Parmesano, con nuestra salsa 
marinara o bolognese.

Spaghetti con Albahaca 
y Jitomate
Spaghetti fino con salsa de jitomate, ajo        
y albahaca fresca.
Con queso de cabra
Con pollo 

Milanesa de Pollo
Pechuga de pollo empanizada, con ensalada de 
arúgula, hojuelas de queso Parmesano, jitomate 
fresco, albahaca, ajo y aceite de oliva extra virgen. 

Salmón a la plancha con cilantro, cebolla cambray y 
salsa dulce de jengibre. Servido con verduras al wok 
ó con fideos al wok estilo Mandarín, edamames y 
ajonjolí.

Pechuga de pollo en cremosa salsa de limón                   
y alcaparras, acompañada de spaghetti.

Pechuga de Pollo Marsala
Tierna pechuga de pollo con champiñones y 
espárragos asados, salsa de vino Marsala, 
con pasta linguine.

Filete de Salmón
Servido con espárragos asados a la parrilla y 
spaghetti en crema de limón y alcaparras ó 
con verduras al wok.
También lo puede pedir “Blackened”.

Preparados con su elección de focaccia con hierbas y cebolla o focaccia con ajo y queso.

SANDWICHES EN PAN FOCACCIA

ESPECIALIDADES

La aventura de probar el menú de CPK está Garantizada
¡Aventúrate a probar algo nuevo!

Si no te encanta, te lo cambiamos por tu platillo favorito.

PASTAS
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Incluye sopa o ensalada Szechuan o ensalada César.
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Piccata de Pollo

Salmón Ginger NUEVO

NUEVO

NUEVO

Penne en crema de Pesto



VINOS
Vino Blanco                                                             Copa        Botella
México
Blanc de Blancs XA                                                                            
Fresco, ligeramente cítrico, especiado y dulce

Chile
Chardonnay Luis Felipe Edwards                                                       
Intenso, aromas a frutas exóticas, con notas de piña

Argentina
Chardonnay Trapiche                                                                          
Seco, manzana roja y amarilla, fresca acidez, largo fi nal

España
Diamante Semi dulce                                                                            
Recuerdos de mango, durazno maduro, dulce al paladar
    
Vino Tinto                
México
Cabernet Sauvignon XA                                                          
Frutos rojos, notas de chocolate, vainilla, aterciopelado
Nebbiolo L.A. Cetto                                                                 
Frutas rojas maduras, potente, buenos taninos
Château Domecq                                                                 
Frutos rojos frescos, ciruela seca, chocolate, taninos redondos
   
Chile
Merlot Cono Sur                                                                       
Notas de casis, mora, vainilla  
Cabernet Sauvignon Casillero del Diablo                            
Casis, chocolate, ciruelas, suave, concentrado, denso
Carmenère Santa Digna Miguel Torres                              
Moras, notas balsámicas, taninos dulces, tostados y vainilla
Cabernet Sauvignon Los Vascos                                           
Notas de pimienta, moras, tánico
      
Argentina
Malbec Roble Trapiche                                                                       
Frutal, almendras, ciruelas, cereza, trufa, dulce
Cabernet Finca La Linda                                                         75            
Especies, cerezas y frambuesa, fi nal de menta y canela 

California 
Cabernet Sauvignon Sutter Home                                       85              
Color rubí, aromas de cerezas, notas de vainilla y toque herbal 

Australia
Cabernet - Merlot Rosemount                                                              495
Frutal, herbal, fl oral, roble, seco, cálido, fi nos taninos

Francia
Beaujolais Village Georges Duboeuf                                                    479
Frutos rojos, elegante, taninos discretos

España
Tempranillo Cabernet Solaz                                                                  299
Frutas maduras, roble, amplio, persistente 
Marqués de Valparaíso Roble                                               59              299
Rojo cereza, notas de frutos rojos, gran persistencia
Fuentespina Granate                                                                            447
Frutos negros, madera, especies, largo, sedoso
Lan Crianza                                                                              99           499
Notas de cereza, canela, amplio en boca

Italia
Sangiovese Di Toscana D’Aquino                                          53              269
Rojo rubí, aroma afrutado, delicado  

La Selección Especial de CPK 
Shiraz Casa Madero, México                                                                    591
Cereza, chocolate, gran cuerpo, largo paladar
Los Vascos Gran Reserva, Chile                                                   725
Frutos rojos, café, complejo, suave 
Barón de Ley Reserva, España                                                                 
Chocolate, madera, tostado, café, potente
Manso de Velasco, Chile                                                                             849
Frutos maduros, taninos pronunciados, cremoso fi nal 
Mas la Plana Reserva, España                                                      
Arándanos, cerezas, trufa, incienso, fi nal prolongado

Vino Espumoso & Champagne                                                      
ASTI Spumante Martini & Rossi                                          99           479
Dulce, frutos tropicales, vainilla y mantequilla
Moët & Chandon Brut Imperial                                                  1261
Seco, toques de mantequilla y levaduras
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¡Da un regalo de gran sabor!
En California Pizza Kitchen tenemos disponibles certificados de 
regalo y nuestros libros de recetas. Todas las ganancias de nuestros 
libros se destinan a la fundación California Pizza Kitchen que apoya a 
instituciones de beneficencia.

Certificado de Regalo                             
y Libros de Recetas CPK

Precios en Moneda Nacional, I.V.A. incluído.        

Limonada Fresca 

Limonada Fresca de sabor      
Fresa, Durazno, Frambuesa o Mango. 

Té Helado de la Casa
Té Helado de sabor                  
Fresa, Durazno, Frambuesa o Mango; 
sabores sin azúcar disponibles.

Refrescos                              
Coca-Cola, Coca-Cola light, Sprite,      
Sprite Cero, Manzana Lift, Fresca, Fanta, 
Sidral, Sidral light.

Agua Ciel Natural (355ml.)
San Pellegrino  500 ml

                            750 ml 

Acqua Panna  500 ml     
                     750 ml

Leche 
Entera o Light

Chocolate Caliente
Café                                                   
 Regular o Descafeinado.

Espresso
Espresso Doble
Mocha 
Cappuccino, Café Latté
Selección de Tés Tazo

Ofrecemos refill gratis en limonada sin sabor, refrescos de máquina, té helado sin sabor y café.

BEBIDAS

SMOOTHIES & FRAPPÉS

SMOOTHIES

Chocolate Banana
Plátano, jarabe de chocolate Hershey´s 
y crema batida.

Strawberry
Fresas y crema batida.

Strawberry Banana
Fresas, plátano y crema batida.

BEBIDAS DE FRUTAS TROPICALES 

Strawberry Colada
Combinación de piña y coco con un          
toque de fresa.

Pineapple Colada
Mezcla tropical de piña y coco.

Mango Raspberry Colada
Combinación de jarabe de mango, piña           
y coco, con un toque de frambuesa.

Maui Punch
Combinación de jugo de naranja 
y piña, con un toque de granadina.                        
Servido frappé.

LIMONADA DE SABORES

Fresa, Durazno, Frambuesa o 
Mango
Fresca limonada de CPK, servida al      
estilo original o con un toque de jarabe      
de sabor.

California Pizza Kitchen cotiza en el NASDAQ bajo el símbolo de CPKI. Todo nuestro menú está disponible 
para llevar en cómodos y eficientes empaques.

www.cpk.com.mx

Rick Rosenfield
Co-Founder / Co-CEO

Larry Flax
Co-Founder / Co-CEO

En un principio había pizza...
La masa de la pizza es nuestro lienzo y los ingredientes 
nuestro arte.

Primero comenzamos con  la Pizza de pollo BBQ, después 
vino la Thai, BLT, Vegetariana y Jamaiquina. Y para los      
tradicionalistas la de champiñones, pepperoni y salchicha.

Desde que abrimos nuestro primer California Pizza Kitchen 
en 1985, hemos jugado con éste platillo, simple, sin embargo 
todo un clásico. Nuestra meta es plasmar los sabores y gustos  
favoritos sobre una sensacional masa de pizza. El resultado 
ha sido una total redefinición del concepto tradicional de la 
pizza.

Esperamos que disfrute nuestra actual selección de platillos. 
Estamos abiertos a sus comentarios y sugerencias para   
asegurar que CPK se convierta en su restaurante favorito.

Más importante aún, aquí en CPK le podemos garantizar que 
continuaremos nuestra búsqueda apasionada por nuevas       
y deliciosas combinaciones de sabores.  
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